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alebosco

BISTRO & RESTAURANT

Podkowa Le$na
ul. Jana Pawta Il 11
tel. 573 980 891

www.alebosco.pl

KIM JESTESMY

Alebosco to nowoczesna restauracja w
Podkowie Lesnej, w ktérej serwujemy
autorska kuchnie $§rodziemnomorska i od
ponad szeSciu lat goScimy naszych gosci w
miejscu stworzonym z mys$la o spotkaniach
przy dobrym jedzeniu.
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GDZIE JESTESMY

W PODKOWIE LESNEJ -
Q MIESCIE OGRODZIE

Znajdujemy sie w zielonej Podkowie Les$nej,
30 min od centrum Warszawy, zaledwie

3 minuty spacerem od stacji WKD (mozliwo$é
dojazdu z Warszawy w ciggu 30 min).

W poblizu tras rowerowych.

]
) PARKINGI &5
Na miejscu dostepny jest parking dla
gosci (dla samochodéw i roweréw), a w
okolicznych uliczkach mozna bezptatnie
zaparkowac samochdd.

@ 573 980 891 restauracja@alebosco.pl @ www.alebosco.pl




OFERUJEMY KILKA
KOMFORTOWYCH PRZESTRZENI,
KTORE MOZNA DOPASOWAC DO
CHARAKTERU WYDARZENIA:

e Bistro — sala na parterze dla ok. 25 oséb. Widok na ogréd i plac zabaw.
e Sala gtléwna — sala na parterze dla 50 oséb
e Antresola — przestrzeri dla 26 os6b (w poblizu kacika dla dzieci)

Dzieki tej réznorodnosci jesteSmy w stanie przygotowaé¢ zaréwno kameralne spotkanie
biznesowe, jak i wigkszg uroczystosé rodzinna.

Posiadamy kacik dla dzieci, tazienke dostosowang do potrzeb najmtodszych (obnizona umywalka,
przewijak), krzesetka dla dzieci. W ogrodzie znajduje sie maty placyk zabaw dla maluchéw.

Bistro Sala gtéwna Antresola



SWIETOWANIE WSROD ZIELENI.
PRZYZIEMIE Z KURTYNA
BLUSZCZU

e Taras - zadaszona przestrzen na pietrze budynku dedykowana dla max 25 oséb

e Ogroéd na parterze — miejsce dla okoto 30 os6b w sezonie

e Dwie sale w przyziemiu — kazda do 40 os6b, z mozliwoscig potaczenia w jedna przestrzen dla
maksymalnie 80 osdb. Jedna z sal w przyziemiu posiada okna i wyjScie na maty, kameralny
dziedziniec poro$niety bluszczem

Istnieje mozliwo$¢ rezerwacji na wytacznosé sal w przyziemiu, ktére dajg komfort organizaciji
wydarzenia bez ograniczen czasowych.

Przyziemie Taras gérny




WSPOLPRACA Z PROFEJONALNA
DEKORATORKA

Wszystkie przestrzenie przygotowywane na przyjecia dekorujemy w standardzie — stoty sg nakryte
serwetkami i ozdobione Swiezymi kwiatami, tak aby stworzy¢ elegancka i przyjemng atmosfere
spotkania.

Jesli chcieliby Panstwo nadaé uroczystosci bardziej wyjatkowa, indywidualng oprawe,
wspotpracujemy z profesjonalng dekoratorky, ktéra moze przygotowac aranzacje przestrzeni
dopasowang do charakteru wydarzenia. Szczegdty oraz ewentualne dodatkowe koszty ustalane sa
bezposrednio z dekoratorka.




Wszystkie nasze oferty MENU obowigzujg
dla grup powyzej 15 osoéb.

Do wszystkich ofert doliczany jest serwis
w wysokosci 10% od cato$ci rachunku.

CENA MOZE ULEC ZMIANIE W PRZYPADKU WZROSTU WSKAZNIKOW CEN (M.IN. INFLACJI, KOSZTOW PRODUKTOW | USLUG) POWYZEJ 3%.
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INDYWIDUALNY WYBOR ZUPY ORAZ DANIA GLOWNEGO 7 DNI PRZED IMPREZA
PRZYSTAWKI

Focaccia srédziemnomorska z rozmarynem i solag morska
Chleb wiejski na zakwasie z brgzowym mastem
Tatar wotowy z chrzanem, majonezem truflowym i podgrzybkami
Antipasti - wloskie przekaski
Trufle z koziego sera z morelg i orzechami
Selekcja srodziemnomorskich Mezze z grillowana pita i piklowanymi warzywami
Satata: endywia kedzierzawa, cykoria satatowa, li§¢ debu z francuskim winegretem, Gorgonzola
piccante, filetowanymi pomarariczami i orzechem wtoskim.

ZUPA
Caldo Verde - portugalska zielona zupa z chorizo, ziemniakami i jarmuzem
lub
Kremowa zupa z pomidoréw dodatkiem puszystego Grama Padano, grissini i Swiezej bazylii

DANIE GLOWNE
Dorada krélewska z “risotto” szafranowym, zielonymi warzywami i satatka ziotowa
lub
Policzek wotowy w sosie Porto, szpinak, chrupigce ziemniaki i Boczniak Krélewski

BUFET St ODKI

Bufet ciast m.in. sernik, mini bezy pavlovy.

Dla dzieci:
Bulion drobiowo-wotowy z makaronem
Nuggetsy z kurczaka z frytkami i mizerig lub Klopsiki migsne z puree ziemniaczanym,
puree marchewkowym i groszkiem
lub pizza (Margherita, Capricciosa, Havaiana)

Osoby wegetarianskie / wegariskie moga wybrac danie z karty. Doptata +20 zt/ os.
Dzieci do 2 lat - gratis, dzieci do 10 lat — 50% rabatu.
Organizator wybiera 1 zupe oraz 1 danie gtéwne dla kazdego goscia indywidualnie min 7 dni przed przyjeciem.
Czas trwania przyjecia: w salach w przyziemiu - bez ograniczen czasowych, w salach gtéwnych: do
4 godzin, nie poézniej niz do zamkniecia restauracji.

PROSIMY O WYBOR JEDNEJ ZUPY | DANIA GEOWNEGO DLA WSZYSTKICH GOSCI.
UPRZEJMIE INFORMUJEMY O DOLICZENIU 10% OPLATY SERWISOWEJ DO FINALNEGO RACHUNKU.
PRZEWIDYWANY CZAS TRWANIA IMPREZY WYNOSI 4 GODZINY. ISTNIEJE MOZLIWOSC PRZEDLUZENIA TEGO CZASU ZA DODATKOWA OPLATA W WYSOKOSCI OD
1000 Zt ZA KAZDA ROZPOCZETA GODZINE. WYSOKOSC DOPLATY MOZE ROZNIC SIE W ZALEZNOSCI OD ZAJMOWANEJ SEKCJI. INFORMACJA O CHECI
PRZEDLUZENIA CZASU TRWANIA IMPREZY POWINNA ZOSTAC PRZEKAZANA Z MINIMUM 7-DNIOWYM WYPRZEDZENIEM.
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INDYWIDUALNY WYBOR ZUPY ORAZ DANIA GLtOWNEGO 7 DNI PRZED IMPREZA
PRZYSTAWKI

Focaccia srédziemnomorska z rozmarynem i solag morska
Chleb wiejski na zakwasie z brgzowym mastem
Tatar wotowy z chrzanem, majonezem truflowym i podgrzybkami
Antipasti - wloskie przekaski
Matias holenderski z fenkutem, jabtkiem Granny Smith i Creme fraiche
Trufle z koziego sera z morelg i orzechami
Selekcja srodziemnomorskich Mezze z grillowana pita i piklowanymi warzywami
Satata: endywia kedzierzawa, cykoria satatowa, li§¢ debu z francuskim winegretem, Gorgonzola
piccante, filetowanymi pomarariczami i orzechem wtoskim.
ZUPA
Kremowa zupa z borowikéw z oliwg truflowg, szczypiorkiem i parmezanem
lub

Bisque z krewetek z awokado, papryka z Espellete i chrupiaca grzankg czosnkowa

DANIE GLOWNE
Stek z poledwicy wotowej z puszystym sosem holenderskim, grillowanymi szparagami
i truflowym puree ziemniaczanym (wszystkie steki podawane sg medium)
lub
Stek z tunczyka z czarnym ryzem, sosem vierge i fasolka szparagowa

BUFET St ODKI
Bufet ciast m.in. ptys$ z kruszonka i kremem patissiere, mini beza Pavlova z kremem kawowym
i daktylami, sernik pistacjowy z malinami

Dla dzieci:
Bulion drobiowo-wotowy z makaronem
Nuggetsy z kurczaka z frytkami i mizerig lub Klopsiki migsne z puree ziemniaczanym,
puree marchewkowym i groszkiem
lub pizza (Margherita, Capricciosa, Havaiana)

Osoby wegetarianskie / weganskie moga wybrac danie z karty. Doptata +20 zt/ os.
Dzieci do 2 lat - gratis, dzieci do 10 lat — 50% rabatu.
Kazdy z gosci wybiera 1 zupe oraz 1 danie gtéwne podczas trwania przyjecia.
Czas trwania przyjecia: w salach w przyziemiu - bez ograniczen czasowych, w salach gtéwnych: - do 4 godzin;
nie pozniej niz do zamkniecia restauracji.

PROSIMY O WYBOR JEDNEJ ZUPY | DANIA GEOWNEGO DLA WSZYSTKICH GOSCI.
UPRZEJMIE INFORMUJEMY O DOLICZENIU 10% OPLATY SERWISOWEJ DO FINALNEGO RACHUNKU.
PRZEWIDYWANY CZAS TRWANIA IMPREZY WYNOSI 4 GODZINY. ISTNIEJE MOZLIWOSC PRZEDLUZENIA TEGO CZASU ZA DODATKOWA OPtATA W WYSOKOSCI OD
1000 Zt ZA KAZDA ROZPOCZETA GODZINE. WYSOKOSC DOPLATY MOZE ROZNIC SIE W ZALEZNOSCI OD ZAJMOWANEJ SEKCJI. INFORMACJA O CHECI
PRZEDLUZENIA CZASU TRWANIA IMPREZY POWINNA ZOSTAC PRZEKAZANA Z MINIMUM 7-DNIOWYM WYPRZEDZENIEM.


https://www.bing.com/ck/a?!&&p=a868deae79a095c8adc6e27a64c10cf7fcfabc9ef0ea1b22504d5aa5f6dbbbc5JmltdHM9MTc2MTY5NjAwMA&ptn=3&ver=2&hsh=4&fclid=04715b53-1c28-644e-2db2-4fd21d0965f3&psq=krem+patissiere&u=a1aHR0cHM6Ly9kb21vd2Utd3lwaWVraS5wbC9wb2xwcm9kdWt0eS1jdWtpZXJuaWN6ZS85NTAtY3JlbWUtcGF0aXNzaWVyZS1mcmFuY3Vza2kta3JlbS1jdWtpZXJuaWN6eQ&ntb=1

OPCJA1 CENA457t/0S Kazda dodatkowa godzina: 20 zt/ os

SOFT DRINKS
Kawa z ekspresu, selekcja herbat, soki owocowe

OPCJA 2 CENA957t/0S Kazda dodatkowa godzina: 40 zt/ os
SOFT DRINKS

Kawa z ekspresu, selekcja herbat, soki owocowe

WINO

Biate i czerwone wino domowe w tym bezalkoholowe

OPCJA 3 CENA190Z7t/0S Kazda dodatkowa godzina: 60 zt/ os

SOFT DRINKS
Herbata, kawa, soki owocowe

WINO
Biate i czerwone wino domowe

ALKOHOLE MOCNE

Waodka, whiskey,

KOKTAJLE ALKOHOLOWE ORAZ BEZALKOHOLOWE
Whisky sour/vodka sour

Old fashioned whisky

Vodka Collin’s

Gold rush whisky




AleDelicje
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Urodziny, rocznice, spotkania — mamy tort na kazdg
chwile! Nasza cukiernia przygotowuije je specjalnie
na dang uroczystosc.

Kazdy tort biszkoptowy jesteSmy w stanie wykonac:
;

¢ z kremem: waniliowym, orzechowym, pistacjowym, |
z mlecznej czekolady, kokosowym, mango, chatwowym;

¢ z chrupkami z: orzecha laskowego, pistacji, malin, truskawek,
migdatu, kokosa;

* z nasgczeniem z alkoholu;

e w dowolnym kolorze;

* udekorowany na rézne sposoby, miedzy innymi dripy czekoladowe w réznych kolorach.

e Dodatkowe dekoracje - owoce i kwiaty (w zaleznosci od sezonu), toppery, figurki
cukrowe itp. - za dodatkowa optatg ustalana

indywidualnie.
e W przypadku wniesienia wtasnego tortu pobierana jest optata w wysokos$ci 150 zt.

Kazdy tort powinien by¢ zamdéwiony z 4 dniowym wyprzedzeniem.

Bardziej skomplikowane torty z 6 dniowym wyprzedzeniem.




TORTY BISZKOPTOWE

Biszkoptowy z owocami

Jasny, klasyczny biszkopt, Smietankowy krem z mascarpone, mix
Swiezych owocow.

Dekoracja klasycznym tynkiem cukierniczym z biatej czekolady i
masta. Swieze owoce.

Biszkoptowy z chalwa i porzeczkami

Jasny, klasyczny biszkopt, Smietankowy krem z mascarpone i chatwa
oraz konfitura z czarnej porzeczki.

Dekoracja klasycznym tynkiem cukierniczym z biatej czekolady

i masta.

Czekoladowy z pistacjg i malinami

Ciemny biszkopt, krem $mietankowo-pistacjowy, konfitura z malin.
Dekoracja klasycznym tynkiem cukierniczym

z biatej czekolady i masta, dripem czekoladowym oraz

Swiezymi malinami.

Tort bezowy

Beza z kremem $mietankowym, mascarpone
i Swiezymi owocami.

Tort 21cm - 170 zt
27 cm - 320 zt

Tort Royal

Mus czekoladowy z prazynka z orzechéw laskowych
i czekoladowym biszkoptem. Polewa z mlecznej czekolady.
Tort 21 cm “niski” - 320 zt

Podstawowe ceny tortéw biszkoptowych serwowanych w restauraciji :

e 14 cm - 280 zt (ok. 1,5 kg; 8-10 porcji) e 22 cm - 500 zt (ok. 3 kg; 19-22 porcji)
e 18 cm - 330 zt (ok. 2 kg; 11-14 porc;ji) e 24 cm - 580 zt (ok. 3,5 kg; 23-25 porcji)
e 20 cm - 440 zt (ok. 2,5 kg; 15-18 porc;ji) e 28 cm - 650 zt (ok. 4 kg; 26-30 porcji)



	RESTAURACJA
	ALEBOSCO
	Podkowa Leśna  ul. Jana Pawła II 11 tel. 573 980 891 www.alebosco.pl
	KIM JESTEŚMY
	Alebosco to nowoczesna restauracja w Podkowie Leśnej, w której serwujemy autorską kuchnię śródziemnomorską i od ponad sześciu lat gościmy naszych gości w miejscu stworzonym z myślą o spotkaniach przy dobrym jedzeniu.

	GDZIE JESTEŚMY
	W PODKOWIE LEŚNEJ -  MIEŚCIE OGRODZIE
	Znajdujemy się w zielonej Podkowie Leśnej,  30  min od centrum Warszawy, zaledwie  3 minuty spacerem od stacji WKD (możliwość dojazdu z Warszawy w ciągu 30 min).  W pobliżu tras rowerowych.

	PARKINGI
	Na miejscu dostępny jest parking dla gości (dla samochodów i rowerów), a w okolicznych uliczkach można bezpłatnie zaparkować samochód.


	NASZA

	PRZESTRZEŃ
	OFERUJEMY KILKA KOMFORTOWYCH PRZESTRZENI, KTÓRE MOŻNA DOPASOWAĆ DO CHARAKTERU WYDARZENIA:
	Bistro
	Sala główna
	Antresola

	NASZ

	OGRÓD, TARAS I PRZYZIEMIE
	ŚWIĘTOWANIE WŚRÓD ZIELENI.  PRZYZIEMIE Z KURTYNĄ  BLUSZCZU
	Przyziemie
	Taras górny
	Ogród

	OFERTA

	DEKORACJE
	WSPÓŁPRACA Z PROFEJONALNĄ DEKORATORKĄ
	OFERTY

	MENU  ORAZ  OPEN BAR
	Wszystkie nasze oferty MENU obowiązują  dla grup powyżej 15 osób.
	Do wszystkich ofert doliczany jest serwis  w wysokości 10% od całości rachunku.
	MENU

	GOLD
	240 ZŁ/ OS.
	INDYWIDUALNY WYBÓR ZUPY ORAZ DANIA GŁÓWNEGO 7 DNI PRZED IMPREZĄ
	PRZYSTAWKI
	Focaccia śródziemnomorska z rozmarynem i solą morską Chleb wiejski na zakwasie z brązowym masłem Tatar wołowy z chrzanem, majonezem truflowym i podgrzybkami Antipasti - włoskie przekąski Trufle z koziego sera z morelą i orzechami Selekcja śródziemnomorskich Mezze z grillowaną pitą i piklowanymi warzywami Sałata: endywia kędzierzawa, cykoria sałatowa, liść dębu z francuskim winegretem, Gorgonzolą piccante, filetowanymi pomarańczami i orzechem włoskim.

	ZUPA
	Caldo Verde - portugalska zielona zupa z chorizo, ziemniakami i jarmużem lub Kremowa zupa z pomidorów dodatkiem puszystego Grama Padano, grissini i świeżej bazylii

	DANIE GŁÓWNE
	Dorada królewska z “risotto” szafranowym, zielonymi warzywami i sałatką ziołową  lub Policzek wołowy w sosie Porto, szpinak, chrupiące ziemniaki i Boczniak Królewski

	BUFET SŁODKI
	Bufet ciast m.in. sernik, mini bezy pavlovy.
	Dla dzieci: Bulion drobiowo-wołowy z makaronem Nuggetsy z kurczaka z frytkami i mizerią lub Klopsiki mięsne z puree ziemniaczanym,  puree marchewkowym i groszkiem lub pizza (Margherita, Capricciosa, Havaiana)

	PARKINGI
	Osoby wegetariańskie / wegańskie mogą wybrać danie z karty. Dopłata +20 zł/ os.  Dzieci do 2 lat - gratis, dzieci do 10 lat – 50% rabatu. Organizator wybiera 1 zupę oraz 1 danie główne dla każdego gościa indywidualnie min 7 dni przed przyjęciem. Czas trwania przyjęcia:  w salach w przyziemiu - bez ograniczeń czasowych, w salach głównych: do  4 godzin; nie później niż do zamknięcia restauracji.


	MENU

	DIAMOND
	315 ZŁ/ OS.
	INDYWIDUALNY WYBÓR ZUPY ORAZ DANIA GŁÓWNEGO 7 DNI PRZED IMPREZĄ
	PRZYSTAWKI
	Focaccia śródziemnomorska z rozmarynem i solą morską Chleb wiejski na zakwasie z brązowym masłem Tatar wołowy z chrzanem, majonezem truflowym i podgrzybkami Antipasti - włoskie przekąski Matias holenderski z fenkułem, jabłkiem Granny Smith i Crème fraîche Trufle z koziego sera z morelą i orzechami Selekcja śródziemnomorskich Mezze z grillowaną pitą i piklowanymi warzywami Sałata: endywia kędzierzawa, cykoria sałatowa, liść dębu z francuskim winegretem, Gorgonzolą piccante, filetowanymi pomarańczami i orzechem włoskim.

	ZUPA
	Kremowa zupa z borowików z oliwą truflową, szczypiorkiem i parmezanem lub Bisque z krewetek z awokado, papryką z Espellete i chrupiącą grzanką czosnkową

	DANIE GŁÓWNE
	Stek z polędwicy wołowej z puszystym sosem holenderskim, grillowanymi szparagami  i truflowym puree ziemniaczanym (wszystkie steki podawane są medium) lub Stek z tuńczyka z czarnym ryżem, sosem vierge i fasolką szparagową

	BUFET SŁODKI
	Bufet ciast m.in. ptyś z kruszonką i kremem pâtissière, mini beza Pavlova z kremem kawowym  i daktylami, sernik pistacjowy z malinami
	Dla dzieci: Bulion drobiowo-wołowy z makaronem Nuggetsy z kurczaka z frytkami i mizerią lub Klopsiki mięsne z puree ziemniaczanym,  puree marchewkowym i groszkiem lub pizza (Margherita, Capricciosa, Havaiana)

	PARKINGI
	Osoby wegetariańskie / wegańskie mogą wybrać danie z karty. Dopłata +20 zł/ os.  Dzieci do 2 lat - gratis, dzieci do 10 lat – 50% rabatu. Każdy z gości wybiera 1 zupę oraz 1 danie główne podczas trwania przyjęcia. Czas trwania przyjęcia:  w salach w przyziemiu - bez ograniczeń czasowych, w salach głównych: - do 4 godzin;  nie później niż do zamknięcia restauracji.



	BARY
	DO 4 H
	OPEN
	OPCJA 1
	CENA 45 ZŁ/ OS

	OPCJA 2
	CENA 95 ZŁ/ OS
	ALKOHOLE MOCNE Wódka, whiskey,  KOKTAJLE ALKOHOLOWE ORAZ BEZALKOHOLOWE Whisky sour/vodka sour  Old fashioned whisky  Vodka Collin’s  Gold rush whisky

	PARKINGI

	OPCJA 3
	CENA 190 ZŁ/ OS


	OFERTA

	TORTÓW
	Urodziny, rocznice, spotkania – mamy tort na każdą  chwilę! Nasza cukiernia przygotowuje je specjalnie  na daną uroczystość.
	Każdy tort biszkoptowy jesteśmy w stanie  wykonać :

	TORTY BISZKOPTOWE
	Biszkoptowy  z owocami
	Biszkoptowy  z chałwą i porzeczkami
	Czekoladowy  z pistacją i malinami
	Tort bezowy
	Tort Royal
	Podstawowe ceny tortów biszkoptowych serwowanych w restauracji :



